Porta dos Cardeais

) Ficha Técnica
Tinto

Descri¢do do Produto
Porta dos Cardeais Tinto

Vinho licoroso jovem, agradavelmente frutado, encorpado e com
final prolongado. Este vinho é particularmente apreciado com frutos
secos e doces & base de frutos. E um produto natural, sujeito a criar
depésito.

Recomenda-se servir com cuidado.

Peso Liquido Validade

750 ml Sem prazo de consumo definido

Identificagdo da Empresa
Nome: Vinicola Vale do Barro, Lda

Morada: Zona Industrial do Barrd, 3751 — 353 Aguedo
N.° Contribuinte: 504 697 900

N.° Telefone: 234 612 560

N.° Fax: 234 612 561

E-mail: vinicola.barro@vice-rei.com.pt

Site: www.vice-rei.com.pt

Condigdes de Conservagdo

Manter a garrafa em local fresco e ao abrigo da luz.

Condigdes de Transporte
Transportar com cuidado, em ambiente fresco e ao abrigo da luz.

Instrugdes de Utilizagdo

Pronto ao consumo imediato ou para utilizacdes em bebidas compostas.

Alergéneos:

Contém sulfitos.

OGM's

Produto ndo contém OGM'’s.
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Rastreabilidade

Ao produto final é atribuido um lote interno, com

o esquema:

em que:

xx— numero sequencial iniciado no primeiro

L sooxyy

dia do ano (data Juliana)
yy — Ano civil

Acondicionamento / Embalamento

.PORTA
CARDEAIS

w e @ T

077711562246

Embalamento Primdrio

Embalamento Secunddrio

Palatizagdo

Garrafa de Vidro “tipo

Material Porto” Caixa de Cartdo Palete e Filme Pléstico
Capacidade 750 ml 6 unidades 100 (20*5) unidades
Peso 1,200 kg 7,2 kg + 720,0 kg
EAN Code 560777 156 224 6 560 777 156 224 6 -

Compr. (mm) - 340 -

Larg. (mm) - 250 -

Altura (mm) - 290 1,45 m

Caracteristicas Fisico-quimicas

ParGmetros

Resultado

Unid.

Teor Alcodlico

16

% vol de alcool

Caracteristicas Organolépticas

Prova: tipo licoroso, na boca é quente e gordo. Aveludado e generoso.

Cor Rosada

Textura / Aspecto Gordo, com légrima abundante
Aroma Fruta madura e mel
Sabor Doce e macio

Observacées

Aprovado por:
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